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PRESENTATION

Graisse de boulangerie a usages multiples, a base d’'un mélange de matieres grasses, pour une utilisation dans le fournil et en cuisine. Pour des pates

levées comportant des matiéres grasses, des pates brisées, des pates sablées et des pates sucrées

CATEGORIE

Graisses, Graisses de boulangerie


https://www.bakels.ch/fr/product-category/graisses/
https://www.bakels.ch/fr/product-category/graisses-de-boulangerie/

